WATROBIORZ DWORSKI

SKEADNIKI

1 kg ziemniakow,

1 kg watrobki wotowej lub drobiowej,
2 jaja,

3 cebule,

olej, buika tarta,

sol i pieprz.

WYKONANIE
Watrob¢ pokroi¢ w mata kawalki i usmazy¢ na oleju i zdjaé z patelni. Na tym samym oleju
usmazy¢ cebule pokrojona w kostke. Ziemniaki obra¢ i ugotowac. Ostudzone ziemniaki wraz
z watrébka 1 cebulg zmieli¢ w maszynce. Doda¢ jajka, sol, pieprz do smaku
1 dobrze wyrobi¢. Tak przygotowana mase wytozy¢ do wysmarowanej i posypanej butka tartg
formy. Piec w $rednio nagrzanym piekarniku okoto 45 minut. Mozna podawa¢ na zimno 1 na
ciepto.

Przygotowane przez Kolo Gospodyn Wiejskich ze Wzdolu Rzagdowego
Miasto i Gmina Bodzentyn + herb
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