SZCZUKOWSKI PRZYSMAK NA OSTRO

SKEADNIKI

ciasto: farsz:
3 szklanki maki, 1% kg kapusty kiszonej,
3 tyzki oleju, 1 kg kaszanki,
4 dag drozdzy, gar$¢ suszonych grzybow,
1 jajko, sol, pieprz, ostra papryka,
szczypta soli, podsmazona cebula.
1 szklanka mleka.
chtodnik:
4 $rednie buraki,
2 marchewki,
maly por (czgs¢ biata),
maly seler,
2 ogorki Swieze,
2 jajka,
peczek koperku.

WYKONANIE

Drozdze rozrobi¢ w cieptym mleku i doda¢ do pozostatych sktadnikow. Wyrobione ciasto, rozwatkowac
na cienki placek i kroi¢ na plastry 0 szerokosci 7 cm. Farsz zawina¢, skleic¢ i pokroi¢ na kawatki (wedhug
uznania). Wierzch smarowac roztrzepanym jajkiem. Piec w temperaturze 180 °C przez 15-20 minut.
Kapuste ugotowac¢ i odcedzi¢. Przepusci¢ przez maszynke z kaszankg 1 grzybami. Doda¢ podsmazong
cebule, doprawi¢ przyprawami.

Warzywa obra¢, ugotowac i odcedzi¢. Zmiksowaé ogorki i jajka, dodajac wywaru. Doprawi¢ do smaku
sola i pieprzem. Ozdobi¢ §mietang i koprem.
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