SEROWIEC

SKE.ADNIKI
ciasto: masa:
40 dag maki, 1 kg sera,
1 szklanka cukru pudru, 1 kostka masta lub margaryny,
2 jajka, 3 jajka,
1 margaryna, 1 budyn waniliowy lub $mietankowy,
1 tyzka proszku do pieczenia. 1 ¥4 szklanki mleka,

1 Y% szklanki cukru,
zapach rumowy.

WYKONANIE

Z powyzszych sktadnikow zrobi¢ kruche ciasto, podzieli¢ na trzy czgéci, rozwatkowac 1 upiec trzy
cienkie placki.

Zagotowa¢ masto z cukrem i przestudzi¢. Ser przekreci¢ przez maszynke, dodaé thuszez i jajka,
nastepnie budyn rozpuszczony w mleku i gotowaé¢ 20 minut, ciagle mieszajac. Doda¢ zapach. Goraca
masg smarowac upieczone placki. Udekorowa¢ rodzynkami i skorkami pomaranczy.

Przygotowane przez Koto Gospodyn Wiejskich ze Wzdolu Rzgdowego
Miasto i Gmina Bodzentyn Wyroéznienie
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