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SKEADNIKI
2 kg ziemniakdw,
4 cebule,
Y% kg kietbasy,
1 bulka pszenna,
15 g smalcu,
7 g bulki tarte;j,
15 g thuszczu,
mleko, sol, pieprz.

WYKONANIE
Ziemniaki umy¢, obra¢ i1 zetrze¢ na tarce. Odcisna¢ z wody. Cebule pokroi¢ w kostke
i usmazy¢ na thuszczu. Bulkg¢ namoczy¢ w mleku, po czym wycisnaé. Wszystkie sktadniki
potaczy¢, wymieszac i przyprawi¢ solg i pieprzem. Kietbase pokroi¢ i doda¢ do masy. Catos¢
wylozy¢ do formy wysmarowanej thuszczem i posypa¢ bulka tartg. Piec 2 godziny
do zarumienienia. Podawaé z surowka z bialej i czerwonej kapusty oraz z ubitg kwasna
$mietang.

Przygotowane przez Kolo Gospodyn Wiejskich z Chelmiec

Gmina Strawczyn + herb

V Konkurs na Najsmaczniejszg Tradycyjna Potrawe Powiatu Kieleckiego
2012 rok



