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CIASTO Z DYNI - ,,BANIOCEK” 

 
SKŁADNIKI 

4 jajka, 

1 szklanka cukru, 

1 ¼ szklanki oleju, 

2 szklanki startej dyni, 

2 ½ szklanki mąki, 

1 łyżeczka proszku do pieczenia, 

1 łyżeczka sody, 

1 łyżeczka cynamonu, 

10 dag orzechów i 10 dag rodzynek. 

 

WYKONANIE 

Jajka utrzeć z cukrem następnie po kolei dodawać poszczególne składniki - ciągle mieszając . 

Masę przełożyć do brytfanki wysmarowanej tłuszczem i posypanej bułką.  Piec przez 1 godzinę 

w temperaturze 180o C. 


